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ZAWARTOSC

CO JEST W PUDEtKU

BUDOWA/SCHEMATY
FERMENTACJA W STANDARDOWYM FERMENTATORZE
ZBIERANIE | PRZEKAZ

KONTROLOWANE OGRZEWANIE | CHLODZENIE

NAZWA PRODUKTU: FERMENTATOR STO KOWY
Warto znamionowa 12V /= =2 ,75A max.
Zasilacz 100 - 240 V ~ 50/60 Hz

Made in China




SLUZA POWIETRZNA

GUMOWY ZACISK J

POKRYWA FERMENTATORA

KORPUS FERMENTATORA

TROJKATNY ZACISK
5CM (27)

USZCZELNIENIE WTYKU
STOZKOWEGD

WLOT CIECZY

KRAN Z PODWOJNYM
ZAWOREM

TRANSFER KRZEMU
WAZ (10 MM (0,4”)
SREDNICA
WEWNETRZNA)

CYFROWY KONTROLER
TEMPERATURY

DODATKOWO:
ZASILACZ | WTYCZKA SCIENNA
2 M (6,5 FT) M12-3PIN PRZEWOD ZASILAJACY



BUDOWA/ SCHEMATY
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THE

GRAINFATHE

ALL GRAIN BREWING

Ztacze przylacza chlodzacego
Sluza powietrzna

Gumowy zatrzask

Pokrywa fermentatora

Klipsy pokrywy fermentatora
Uchwyt

Przyltacze tulei chtodzacej

Korpus ze stali nierdzewnej 304
Wspornik montazowy sterownika

Cyfrowy regulator temperatury (zastap wyswietlacz cyfrowy

tym regulatorem)

Przytacze stozka okucia

Podstawa fermentatora

Podwdjny zawor kranu

Ztacze przylacza chtodzacego
Przew6d zasilajacy do fermentatora
Glikolowa rekojes¢ chtodziarki
Glikolowa nasadka chtodziarki
Kontroler chtodziarki glikolowej
Sterownik/wyswietlacz chtodziarki glikolowej
Otwory wentylacyjne

Obudowa ze stali nierdzewnej 303
Kolka skretne

Kota rzgdowe

fermentator stozkowy '._;-l
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FERMENTUJE JAK NIGDY
PRZEDTEM.

STOZKOWY FERMENTATOR GRAINFATHER
ZAPEWNIA

PROFESJONALNA KONTROLE FERMENTACJI |
BROWARU, TAK JAK W PRZYPADKU BROWAROW
KOMERCYJNYCH.

FERMENTACJA JEST PRAWDOPODOBNIE
NAJWAZNIEJSZYM ELEMENTEM PRODUKCJI
PIWA DOBREJ JAKOSCI. DOBRE SRODOWISKO
FERMENTACJI MA STALA, KONTROLOWANA
TEMPERATURE BAZOWA, ZMINIMALIZOWANA
EKSPOZYCJE NA TLEN, A FERMENTATOR JEST
CZYSTY | STERYLNY.

FERMENTATOR STOZKOWY GRAINFATHER
ZAPEWNIA PROFESJONALNA JAKOSC.

TO METODA NA WSZYSTKO A NAWET WIECEJ.



FERMENTATORA STOZKOWEGO

INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
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Przed uzyciem przeczytaj wszystkie instrukcje.

Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Uzyj uchwytéw lub gatek.

W celu ochrony przed pozarem, porazeniem pradem elektrycznym i obrazeniami oséb, nie
nalezy zanurzaé kabla lub wtyczek w wodzie lub innym ptynie.

Doktadny nadzér jest konieczny, gdy jakiekolwiek urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w
ich poblizu.

Odtgcz wtyczke z gniazdka, gdy nie jest uzywana lub przed czyszczeniem. Pozostaw do
schtodzenia przed zatozeniem lub zdjeciem czeéci i przed czyszczeniem urzadzenia.

Nie nalezy obstugiwaé zadnego urzgdzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka, ani jesli
urzadzenie nie dziata prawidlowo lub zostato w jakikolwiek sposéb uszkodzone. Zwréé
urzadzenie do najblizszego punktu sprzedazy detalicznej w celu dokonania ogledzin, naprawy
lub regulacji.

Uzycie akcesoriéw niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowodowaé pozar,
porazenie pragdem elektrycznym lub obrazenia oséb.

Nie uzywaé na zewnatrz.

Nie pozwdl, aby przewdéd wisiat nad krawedzig stotu lub licznika, ani nie dotykat gorgcych
powierzchni.

Nie umieszczaé na lub w poblizu gorgcego gazu, palnika elektrycznego lub w ogrzewanym
piekarniku.

Nie nalezy uzywaé urzadzenia do innych celéw niz przeznaczone.

Upewnij sie, ze gtéwne zasilanie regulatora zawiera zabezpieczenie przed przecigzeniem
(obcigzenie maksymalne: 230V/16A) zgodnie z odpowiednimi przepisami krajowymi i/lub
lokalnymi.
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INSTALACJA I CZYSZCZENIE

Rozpakuj fermentator i wszystkie czesci, usun opakowanie ochronne.

Zmontuj zawor i wlot piwa oraz przymocuj zawor do dna fermentatora poprzez wtozenie uszczelki
okuciowej, a nastepnie uzyj potréjnego zacisku w celu zacisniecia. Aby uzyskaé wiecej informacji, patrz
strona 9.

Podtacz przewdd zasilajacy o dtugosci 2 m (6,6 ft) do tylnej czedci fermentatora.

Podtacz drugi koniec tego przewodu zasilajgcego do zasilacza, a nastepnie podtacz go do Sciany, ale nie
wiaczaj zasilania na Scianie, dopoki nie bedziesz chciat ogrzac fermentatora.



Zamocuj cyfrowy regulator temperatury poprzez wsuniecie go w uchwyt z przodu fermentatora.
Magnes zapewni zabezpieczenie.

mocowanie

Wepchnij gumowa zatyczke do otworu w pokrywie fermentatora. Nastepnie wepchnij Sluze powietrzng
do otworéw w gumowej zatyczce. Sluza ta ma na celu powstrzymanie przedostania sie czegokolwiek
do fermentatora podczas fermentacji.

Napetnij fermentator do potowy woda i dodaj detergent Mangrove Jack’s Cold Water Cleaner Detergent.
Brzegi fermentatora i pokrywy oczysc sciereczka niescierng i czysta woda. Upewnij sie, ze wszystkie
powierzchnie sg oczyszczone.

Oproznij wode i przeptukaj fermentator Swiezg, czysta woda.

Nastepnie uzyj Srodka dezynfekujacego Mangrove Jack’s No Rinse Sanitiser.

ZASTOSOWANIE

Napetnij fermentator jak zwykle poprzez syfonlub chtodziarke z przeptywem przeciwpragdowym, jesli
stosowany jest system “Grainfather All in One Brewing System”.

Zabezpiecz pokrywe i upewnij sie, ze §luza powietrzna znajduje sie w pokrywie.

Podtacz fermentator do zasilania tylko wtedy, gdy jestes gotowy aby podgrzac fermentator.

Wiecej na temat ogrzewania - patrz str.11.

napetnij swoj fermentator =




MOCOWANIE I STOSOWANIE PODWOJNEGO ZAWORU KRANU

ZAWIERA:
- DOLNY ZAWOR

- WLOT PIWA

- SILIKONOWY WAZ PRZESYLOWY

10 MM (0,4”) SREDNICA WEWNETRZNA]

Wlot piwa

DZzwignia

@ Drozdze/Sedyment
(sktadowisko drozdzy) \ ! Zawor
=

Zawor kulowy

/)
JAK TO DZIALA?

Podwojny zawor na dnie fermentatora wykorzystuje nowy innowacyjny ‘zawor w konstrukcji zaworu’,
ktory umozliwia zardwno wyrzucanie osadu z piwa, jak i pobieranie probek /przenoszenie piwa. Jest to
pierwszy zawOr tego typu stosowany po raz pierwszy w pomieszczeniach domowych lub komercyjnych.

Duzy otwor na zaworze zwrocony na zewnatrz pod katem 90 stopni znajduje sie tam, gdzie usuwane
sg drozdze/sedyment. Otwor ten jest na tyle duzy, ze zaden z osaddw go nie “zatka” (pod warunkiem,
ze osad jest usuwany regularnie przez 2-3 dni). Ta cze3¢ otwierana i zamykana jest za pomoca dzwigni
sprezynowej umieszczonej z boku zaworu, aby zapewnic¢ minimalne straty piwa.

- Otwor na dole stuzy do pobierania probek piwa podczas fermentacji, a takze do przenoszenia piwa po zakofnczeniu
fermentacji. Zawor ten posiada wlot piwa, ktéry przytwierdza sie do jego wierzchotka; stamtad jest zabierane
piwo. Do wyboru sg 2 rédzne wysokosci.

1. 110 mm - Dotyczy to wiekszosci produkowanych piw i jest zawarte w zaworze.

2.160 mm - Dotyczy to stosowania duzej iloSci suchego chmielu (200 g (7 uncji) +) (sprzedawanego oddzielnie).

- Przeznaczeniem tej czesci wlotu piwa jest znajdowanie sie nad osadami drozdzy tak, ze zawsze pobiera czysta i
klarowng probke.



Wez piwo
Znajdujace
sie ponad
osadem

osad

¢ ZAMKNIETY

OTWARTY

USTAWIANIE I CZYSZCZENIE

+ Zmontuj zawér i wlot piwa oraz przymocuj zawér do dna fermentatora poprzez wtozenie
uszczelki okuciowej, a nastepnie zaciénij za pomoca tri zacisku.

« Napetnij fermentator woda i $rodkiem czyszczacym Mangrove’s Cleaner Detergent firmy Jack.
Uzyj dZwigni, aby otworzyé “zrzutnie drozdzy”, pozwalajac wodzie przeptywaé przez nig, aby
upewnié sie, ze wszystkie czeéci wewnetrzne sa czyste. Zréb to samo z zaworem kulowym.

« Powtérz ze srodkiem dezynfekujacym Mangrove Jack’s No Rinse Sanitiser.

MONTAZ PODWOJNEGO ZAWORU

Do celéw czyszczenia i konserwacji produktu

A A

ﬂ\
1. Wepchna€wtyczke 2.Zamocowac  3.Przykrecic adapter 4. Przykrecic 5.Przykrecic rurke 6. Przytaczyc
do korpusu watu. sprezyne zawor kulowy z probkami. wlot cieczy.
STOSOWANIE

Dobrg praktyka jest wyrzucanie martwych drozdzy co 2-3 dni podczas fermentacji, aby zapobiec zatykaniu zaworu przez drozdze.

1. Aby wyrzucié drozdze, otwérz powoli zawdr wrzucajgcy drozdze. Zbierz martwe drozdze i osad w zbiorniku. Zawér powinien byé
otwarty, az do momentu, gdy wydobywajaca sie ciecz bedzie czysta przed zamknieciem. Zazwyczaj nalezy wylaé okoto 300 ml
(10 US fl oz).

2. Aby zebraé drozdze, najlepiej jest pobraé prébke koricows drozdzy, ktére zostaty wyrzucone po zakoticzeniu fermentacji.

+ Zawér piwny moze byé stosowany w dowolnym momencie fermentacji do pobierania prébek w celu zbadania ciezaru wtasnego
piwa. W tym celu nalezy otworzy¢é zawér kulowy i zebraé piwo w odpowiednim zbiorniku.

+  Zawdér moze byé réwniez uzywany do przenoszenia piwa po fermentacji, wystarczy podiaczyé¢ waz (10 mm (0,4”) o érednicy
wewnetrznej) do otworu i otwarcia zaworu kulowego.

+ W przypadku dodawania suchego chmielu najlepiej jest nie usuwaé suchego chmielu. Pozwél im siedzieé w piwie tak dtugo, jak
dtugo przepis stanowi, a nastepnie przelaé piwo.

UWAGA: Zawér nalezy zawsze poddawaé doktadnemu oczyszczaniu po fermentacji. Najlepiej jest zdemontowaé czeéci i wyczyscié
je, a nastepnie zlozyé¢ ponownie. Caly zawér mozna zdemontowaé w celu wyczyszczenia. Pamietaj, aby przed nastepnym
uzyciem zdezynfekowaé sprzet.






W jamie fermentatora pomiedzy korpusem zewnetrznym a stozkiem znajduje sie element grzejny 30W,
12V. W przeciwienstwie do standardowych elementow grzejnych/Zrodet, ktore bezposrednio ogrzewaja
ciecztutaj jest ona przeznaczona do ogrzewania sSrodowiska pomiedzy podwojnymi sciankami
fermentatora otaczajacego ciecz, co z kolei ogrzewa ciecz. Przypomina to regulacje temperatury w
pomieszczeniu o kontrolowanej temperaturze. W ten sposob piwo nie jest podgrzewane w jednym matym
punkcie, lecz jest rownomiernie i delikatnie podgrzewane co jest znacznie lepsze dla drozdzy.

Pomiedzy dwoma powierzchniami ze stali nierdzewnej znajduje sie warstwa izolacji z pianki
poliuretanowej o grubosci 10 mm (0,4”). Dzieki temu ciecz w fermentatorze utrzymuje sie w statej, stabilnej
temperaturze, na ktérg nie majg wptywu zadne zewnetrzne zmiany Srodowiskowe.

Podwadjnie izolowane 5ciany ze stali nierdzewnej zapewniajg trzy bardzo wazne funkcje ogrzewania i
chtodzenia.
1. Znajduje sie w nim tuleja chtodzaca, przez ktdrg przeptywa glikol, aby schtodzic ciecz w fermentatorze.

2. Zapewnia “zagtebienie”, ktére po podgrzaniu tworzy sztuczne srodowisko, dzieki czemu ciecz w
fermentatorze moze sie delikatnie nagrzewac bez bezposredniego ogrzewania, w zimnych temperaturach,
co jest znacznie lepsze dla drozdzy.

3. Zapewnia on znacznie lepsza izolacje, ktorej nie mozna osiggnac przy uzyciu standardowego ptaszcza
izolacyjnego.

Sciana zewnetrzna
- stal nierdzewna (

Izolacja - poliuretan \

Sciana wewnetrzna
- stal nierdzewna

Tuleja chtodzaca




MOCOWANIE I KORZYSTANIE Z CYFROWEGO REGULATORA
TEMPERATURY

tatwo zatrzaskuje sie za pomocg magnesoéw i szpilek pogo i umozliwia precyzyjne wybieranie temperatury,
a nawet ustawienie harmonogramu temperaturowego. Szpilki Pogo sg uzywane jako potaczenia, jak
rowniez jako magnes. Sterownik jest wyposazony w oprogramowanie utatwiajace fermentacje.

mocowanie

Ustawic temperature i harmonogram, np. podgrzac temperature do 18°C (64,4°F) i utrzymywac jg tam
przez 3 dni. W celu ustawienia harmonogramu i innych opcji sterownika, patrz ponizej.

EKRAN GEOWNY/DOMYSLNY

Ekran ten pokazuje aktualng temperature, temperature docelowa, symbol jednostki (Celsjusz lub
Fahrenheit), aktualny stan regulacji temperatury (ogrzewanie/chtodzenie/wytaczenie) oraz, jesli profil jest
aktualnie uruchomiony, wyswietla informacje o profilu.

Na tym ekranie mozna wykonaé nastepujace czynnosci:
NacisnaC przyciski w gore/w dot, aby wyregulowac temperature docelowa,
Nacisna¢ przycisk Ustaw, aby wejsé do menu.




EKRAN MENU

Ten ekran pokazuje gtdwne opcje menu:
Profile (lub Opcje Profili, jesli profil jest uruchomiony).
Ustawienia.

W tym miejscu mozna uzy¢ przyciskow gora/dot, aby przesunac kursor i nacisnaé przycisk Ustaw, aby
wybrac dang opcje.

EKRAN USTAWIEN

W tym miejscu mozna dostosowac parametr ustawien. Uzyj przyciskdw w gore/w dot, aby nawigowac
do ustawien, ktore chcesz zmienic, a nastepnie nacisnij przycisk ‘ustaw’, dokonac zmiany. W przypadku
histerezy, nacisnij przycisk ‘ustaw’, aby przetaczy¢ do trybu edycji, co spowoduje miganie, kolejno uzyj
przyciskow gora/dot, aby zmieni¢ wartosé, a nastepnie nacisnij ponownie przycisk ‘ustaw’, aby przetaczy¢
do zakofczenia edycji.

W Ustawieniach dostepne sg opcje:

Jednostki dostepne: Metryczny/Imperialny.

Histereza (dopuszczalny margines wahar temperatury przed ponownym wlaczeniem regulacji
temperatury): 0,1-2,0°C (32,2-35,6°F) regulacja .

Tryb: Ogrzewanie/ chtodzenie(domy$lnie), Tylko ogrzewanie, Tylko chlodzenie, wytaczenie.

Automatyczna kontynuacja: Domy$lnym ustawieniem globalnym jest TAK. Jeéli ustawienia sg na
NIE, po zakoriczeniu kazdego kroku, wymagane jest reczne przejécie do nastepnego kroku za pomoca
kontrolera.



EKRAN PROFILI

Ekran profilu pokazuje 4 wbudowane profile:

1. Ale - 2-stopniowy profil, skonfigurowany z domysinymi wartosciami profilu ale, umozliwiajacy edycje czasu/
temperatury kazdego kroku i automatyczne przejscie do kroku 1.

2. Lager - 4-stopniowy profil, ustawiony z domysinymi wartosciami profilu lagera, ktory umozliwia edycje czasu i
temperatury kazdego kroku oraz posiada opcje automatycznego wykonywania krokow 1-3.

3. Niestandardowy 1 - mozna okresli¢ ilos¢ krokdw (do 5), edytowac wszystkie wartosci jak wyze;j.

4. Niestandardowy 2 - taki sam jak niestandardowy 1.

Wszelkie zmiany dokonane w profilach lub ustawieniach s zapisywane w jego pamieci, a kontroler bedzie
pamietat zmiany nawet po wytaczeniu i ponownym wiaczeniu.

Na ekranie profilu mozna przejs¢ do dowolnego profilu. Po nacisnieciu przycisku ‘ustaw’, pojawig sie opcje
warzenia lub edycji profilu.




- Jedli wybierzesz ‘warzenie’, sterownik ustawi temperature profilu na poziomie 1 i uruchomi minutnik. Jesli
funkcja automatycznego kontunuowania jest ustawiona na TAK, po zakofczeniu odliczania czasu regulator
zmieni temperature na nastepny krok i uruchomi odliczanie czasu dla nastepnego kroku, az wszystkie kroki
zostang zakonczone. Jesli globalna funkcja automatycznego kontynuowania jest ustawiona na NIE, sterownik
wyswietli ekran interakgcji po zakonczeniu dziatania minutnika i poczeka, az uzytkownik przejdzie recznie do
nastepnego kroku.

+ Jesli wybierzesz Edytuj, bedziesz poruszat sie po kazdym kroku, co pozwoli Ci zmieni¢ wartosci kroku.

EKRAN OPCJI PROFILU

Jesli profil jest juz uruchomiony i przejdziesz do menu, pojawi sie opcja Opcje profilu. Pozwoli to anulowac
profil, wydtuzy¢ aktualny czas trwania kroku lub recznie przejs¢ do nastepnego kroku.




FERMENTATOR STOZKOWY - PRZEWODNIK PO CZASIE OGRZEWANIA

Fermentator stozkowy Grainfather jest standardowo wyposazony w element grzejny 30W,
12V, ktéry delikatnie ogrzewa srodowisko pomiedzy $écianami fermentatora, umozliwiajac
réwnomierny i kontrolowany wzrost temperatury, ktéry jest najlepszy dla drozdzy.

Czas potrzebny na wzrost temperatury w fermentatorze stozkowym zalezy od temperatury

otoczenia.

Ponizej znajduje sie przewodnik po spodziewanych czasach ogrzewania w oparciu o poczgtkowa

temperature otoczenia w pomieszczeniu.

Temperatura 21°C (64°F)
otoczenia
Objetosc 23L
Czas (godziny) 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Temperatura 18°C 19.2°C | 20.1°C 21°C 22.2°C | 229°C | 24.1°C 25°C 26.2°C | 273°C | 281°C 29.1°C | 30.4°C
64°F | 66.5°F | 681°F | 69.8°F | 71.9°F | 73.2°F | 753°F | 77°F | 791°F | 81.1°F | 82.5°F | 84.3°F | 867°F
Temperatura 10°C (50°F)
otoczenia
Objetosé 23L
Czas (godziny) 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1
Temperatura 10°C | 10.8°C | 11.7°C | 12.6°C | 137°C | 14.6°C | 155°C | 16.4°C | 175°C | 187°C | 195°C | 20.2°C
50°F | 51.4°F 53°F 546°F | 56.6°F | 58.2°F | 59.9°F | 61.5°F | 635°F | 65.6°F | 671°F 68.3°F
Temperatura 4°C (39°F)
otoczenia
Objetosc 23L
Czas (godziny) 0 1 2 3 4 5 6 7
Temperatura 4°C 4.9°C 5.5°C 6.2°C 6.8°C 7.4°C 8.3°C 8.8°C
39.2°F | 40.8°F | 41.9°F | 431°F | 44.2°F | 453°F | 46.9°F | 47.8°F




CHLODZIARKA GLIKOLOWA (SPRZEDAWANA ODDZIELNIE)

Glikolowy agregat chtodniczy Stozkowego Fermentatora w petni integruje sie z urzadzeniem Stozkowego
Fermentatora i cyfrowym regulatorem temperatury oraz daje mozliwos¢ wykonania cold crash i lagera.

Glikolowy agregat chtodniczy taczy sie z ukryta tuleja ze stali nierdzewnej wewnatrz dwusciankowego
fermentatora przez ktora przeptywa glikol, aby schtodzic stal nierdzewng, a tym samym brzeczke do
wybranej temperatury za pomocg kontrolera. Mozna podfaczy¢ do czterech fermentatorow jednoczesnie i
zaprogramowac rozne temperatury i harmonogramy fermentacji dla kazdego z nich.

Tuleja chtodzaca posiada dwa otwory, po jednym z kazdej strony, wlot glikolu (dolny otwor) i wylot (gorny
otwor). Ztacza przytaczeniowe chtodzace, ktdre mozna szybko podtaczyd i roztaczyé, pozwalaja, aby ptynny
glikol przedostawat sie do i z fermentatora.

Poniewaz tuleja chtodzaca nigdy nie wchodzi w kontakt z brzeczka/piwem i nigdy nie jest przez Ciebie
widziana, nie jest to co§, co wymaga czyszczenia lub dezynfekgji, co oznacza, ze Twoje piwo nigdy nie jest
zagrozone.

Z Glycol Chiller mozesz operowac swoim systemem na najwyzszym poziomie i jestes teraz w stanie
wykonac crash cool i lager.

AKCESORIA

Dodawaj je na kazdym etapie budowy browaru. Bedziemy aktywnie wydobywac wiecej
z tych pomocnych akcesoridw, aby Twéj dzien warzenia piwa byt o wiele przyjemniejszy.

1. PRZENOSZENIE CISNIENIA

Dla czystego i prostego sposobu przekazywania piwa bez koniecznosci podnoszenia
fermentatora, aby wykonac transfer grawitacyjny. Jesli urzadzenie jest
skonfigurowane z zasilaniem CO2 uzyj tego aby przenies¢ go przez dno fermentatora.
Zapewnia to mniejsze prawdopodobieristwo przedostania sie tlenu do piwa podczas
transferu.

2. ZESTAW POMPY CHtODZACE)

Kontroluj temperature fermentacji zimng woda, przepompowujac jg przez podwdjnie
Sciankowang izolowang tuleje fermentatora stozkowego. Zawiera matg

pompe zanurzeniowq i zestaw przytgczy chtodzacych, w tym izolowane weze, do
fatwego podtaczenia do fermentatora.
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